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ISO 22000
Qualiense Conseil est apte a vous accompagner dans I'obtention de
la certification ISO 22000 et d’améliorer votre performance dans

ce systeme.

HACCP (Hazar(l Analysis Critical Control Point)

Qualiense  Conseil accompmagne les professionnels de
lagroalimentaire dans l'établissement et I'optimisation de leurs
démarches HACCP.

Nous prenons en compte les risques microl)iologiques - Pl’lysiques
(dont corps étrangers: métaux, verre, p]astique) - Chimiques -

A]lergénes - Légionelles.

IES - BRC

Qualiense Conseil prépare les entreprises afin d’obetnir la
certification selon le référentiel IFS (International Food Standard)
et ou BRC (British Retail Consortium).

Nettoyage / Désinfection
Nous sommes a vos cotés pour améliorer le nettoyage et la
désinfection de vos locaux. Nous intervenons également en cas de

contamination persistante.

3 Plus de renseignements: Qualiense Conseil

1, rue Paul Doumer - 70300 Bressuire
Té/éplzane: 0540 74 34 44
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